
 
 

Einerseits 

 
 

Karotte 
Sesam / Ingwer / BBQ 

 
*   *   * 

 

Gefüllter Champignon 
Velouté / Waldknoblauch / Soya 

 
*   *   * 

 

Kohlrabi 
Bio-Linse / grüne Paprika / Salbei 

 
*   *   * 

 

„Kritharaki“ 
Zitrone / Feta / Reisnudel 

 
*   *   * 

 

Lauchraviolo 
Spitzmorchel / Eigelb / Mimolette 

 
*   *   * 

 

Rhabarber 
Buttermilch / Kamille / Original Beans 

 
 
 

4-Gang 100,00 € 
5-Gang 110,00 € 
6-Gang 120,00 € 
7-Gang 130,00 € 

( Käse aus unserem Fromagair ) 
 
 

Die passende Weinbegleitung zum Menü  
4-Gang 45,00 € - 5-Gang 55,00 € - 6-Gang 65,00 € - 7-Gang 75,00€ 

 
oder  

 
Die passende alkoholfreie Begleitung zum Menü  

4-Gang 32,00 € - 5-Gang 40,00 € - 6-Gang 48,00 € - 7-Gang 56,00€ 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich gerne 
 an unser Servicepersonal  



 
 

Andrerseits 

 
 

Fjordforelle 
Karotte / Sesam / Ingwer 

 
*   *   * 

 

Velouté vom Landgockel 
Sot l`y laisse / Waldknoblauch / Champignon 

 
*   *   * 

 

„Zampone“ 
Bio-Linse / Paprika / Salbei 

 
*   *   * 

 

Felsenrotbarbe 
Vongolé / Spinat / Kritharaki 

 
*   *   * 

 

Kalbsfilet „Wellington“ 
Spitzmorchel / Blätterteig / Madeira 

 
*   *   * 

 

Banane 
Erdnuss / Beni Wild Harvest / Salzkaramell 

 
 
 

4-Gang 110,00 € 
5-Gang 120,00 € 
6-Gang 130,00 € 
7-Gang 140,00 € 

 ( Käse aus unserem Fromagair ) 
 
 

Die passende Weinbegleitung zum Menü  
4-Gang 45,00 € - 5-Gang 55,00 € - 6-Gang 65,00 € - 7-Gang 75,00€ 

 
oder  

 
Die passende alkoholfreie Begleitung zum Menü  

4-Gang 32,00 € - 5-Gang 40,00 € - 6-Gang 48,00 € - 7-Gang 56,00€ 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich gerne 
 an unser Servicepersonal  

 

 


